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Wnsere &z&tédh&e/‘ sind mehr als nar 0/65@, an denen /egoaét wd . o
wenn in Beratzhausen die Wild-

serviert wird — sie sird Horzsticke wnserer fame/}(@aéaft Hier tﬁaffw{ wochen beginnen, dann liegt
; , 5 = ; 5 g 33 ein ganz besonderer Duft in
Steh Generatimen, hier extstehen Gesprihe, hier wird Hoinat sparbar, R e e
Handwerk, nach Heimat — und

nach kostlichen Gerichten, die

&/Mz/e /éfzf st es w/aéf//?/, de Mé/fa/f anserer fa&tﬂwm— man so nur hier erleben kann.

me  zu /f/e/e/( wd zu schitzen, Ueder Beswch anterstitzt wicht Die 23. Wildwochen sind ein
; ; . ; ; = A wunderbares Beispiel dafir,
e die M/‘&s’/eat@, die mit /e/c/e/(wéaff wd Floil an tord wd in S eeer Natupr, N
Service slohen, sondern bewakrt auch erx Stick /a/eﬁa Aaltar. Gastronomie  und  unsere
Z Gemeinschaft zusammen-
wirken. Unsere Wirtinnen
-8 ; . - . - und Wirte zeigen, was in
0/ /&/ e/nem f%’f/fa@/{ M%{/x&/‘méﬁ, /@//f( J/’M/(fw(élr f/_/(&é/‘wéw«/y s : unserer Region steckt — Vielfalt, Kreativitat und echter Geschmack.
oder bein  gemithohen  Rutsch an  Stammtisch; Lix  Wirtshaus-

Ich lade Sie ein, sich einfach Zeit zu nehmen: fir ein gutes Essen,

besuch wé@,({j ﬂga/e Z{fa/ﬁ/ﬂe//{éa/f wd  echte /a/ems’y«a//fa"f, : fur gute Gesprache und fir die Entdeckung der kleinen und groRen
- Schatze, die Beratzhausen zu bieten hat. Ob beim gemutlichen Abendessen,

beim Ausflug durchs Tal der Schwarzen Laber oder beim geselligen Beisam-
mensein — die Wildwochen sind Genuss pur.

Daram meie herebiohe Bitte: Sehawen Sk vorbe /M//é/w( Sie /l/eae&;
//e/(/é/{e/( e Regionales - wd tragen Sje so dazu bei] dass wnsere lobendjpe
Wiktshauskallur auch in Lukunft bestehen bloibt.

Ich wiinsche lhnen viele besondere Momente und einen schéonen Aufenthalt
in unserer Marktgemeinde.

Matthias Beer
Burgermeister

lhre Matthias Beer

Markt Beratzhausen

Marktstrafle 33, 93176 Beratzhausen
Telefon: 09493/9400-19

E-Mail: info@markt-beratzhausen.de
www.beratzhausen.com




gebo im |
Landgasthof
Rechberger Hof

Gebratene Wildleber
an herbstlichen Blattsalaten, angemacht mit Balsamico Dressing,
dazu Apfel-Birnen Chutney und Rosmarincroutons

Schaumsuppe vom Hokkaidokiirbis
mit Kernol und Kiirbiskerne

o %
Rosa gebratener Wildschweinriicken

an Portweinjus, dazu Kiirbis-Karottengemiise und Pommes William (Kroketten)

Schnitzel vom Hirsch
bestrichen mit Preiselbeer-Meerrettich paniert in Nussbrosel,
serviert mit Kartoffel-Endiviensalat

Wilderer Teller
Medaillons von Reh, Hirsch und Wildschwein an Wacholdersofle,
dazu gebratenes Herbstgemiise und Nuss-Gnocchi

Saftiger Wildburger
mariniertes Rotkraut, Schmorzwiebel, Speck, Pflaumen-Portweinsofle,
dazu Pommes frites

Zarter Hirschkalbsbraten
mit hausgemachten Spatzle

Deftiger Wildschweinbraten
mit Preiselbeerbirne und Reiberknodel

Rehbraten von der Keule
im eigenen Saft gegart mit hausgemachten Spatzle

Jagdherrenteller
Reh-, Hirsch-und Wildschweinbraten in zweierlei Saucen und Semmelknodel

Kartoffel-Kiirbis Rosti (vegetarisch)
mit Fetakése und Kréiuter Dip

Rahmschwammerl (vegetarisch)
mit Semmelknodel

(Anderungen der Speisekarte vorbehalten)

Tel. 09493/1553
www.rechberger-hof.de

Angebot im
Landgasthof Schnaus

Kiirbiscremesuppe mit Brotchips

%%

Wildererpfandl
Wildschwein und Hirsch mit Spatzle
Fingernudeln und Salatteller

Wildschweinbraten
mit Kartoffelknodel und Salatteller

Rehbraten
mit Kartoffelknddel, Preiselbeerbirne und Salatteller

Hirschkalbsbraten in Burgundersofe
mit zweierlei Knodel und Salatteller

Apfelkiichel
im Mostteig dazu Vanilleeis

Tel. 09493/789
w.landgasthof-schnaus.de

RUDLHOF STUBER'L
/’_\,/

Auszug aus der Wildkarte

Rehbraten

mit Semmelknodel Herbstgemiise und Blaukraut

Hirschkalbsbraten

mit Spatzle Kartoffelnocker]l und Herbstgemiise

Wildsaubraten
mit Knodel und Salat

Wechselnde Desserts

z.B. Apfelkiachl, Rotweinzwetschgen usw.

Termine fiir Wildgerichte sind:
19.10. & 26.10.

und weiterhin im November sonntags

Nur mit Reservierung!

Tel. 09493/844
www.rudlhof.com




